檸檬炸彈(40個)
	原料名稱
	份量

	全蛋
	300克(約5顆)

	糖粉
	340克

	低筋粉
	260克

	無糖鮮奶油
	140cc

	安佳無塩奶油
	90克

	檸檬汁
	少許(建議不用)

	泡打粉
	8克(約2 Tea Spoon)

	花狀模型
	40個


作法

1.先將全蛋與糖粉拌勻
2.加入過篩麵粉,泡打粉拌勻
3.加入鮮奶油
4.加入檸檬油
5.拌入已溶化的奶油拌勻
6.倒入模型內
7.烤焙200/200,10~15分鐘
